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ATTUALITA

Giovedi 14 aprile 2016 ! il Giornale

LA RASSEGNA DI VERONA In archivio I'edizione numero 50

di Andrea Cuomo
Nostro inviato 3 Verona

™\ i & chiusa ieri la cinquan-
S tesima edizione del Vini
A 1aly, mai come quest'an-
elettrica. Forse anche gra
al numero tondo, che ha sti
molato bilanci swl primi cin
quantanni del vino italiano
«modemos, che ha richiamato

\l'\{\\xa\\i

stazioni ¢ soli dell'avvenire nar-
rativi, Le parole chiave? Inter-
nazionalizzazione, perché il
mercato interno langue e non

La kermesse dedicata all'eccellenza nel calice ¢ stata un successo di pubblico e eritica
Abbiamo selezionato le etichette imperdibili: bianchi, rossi e bollicine per tutte le tasche

il presidente della Repubblica
all'inaugurazione, il presiden
te del Consiglio il secondo gior-
10 sempIe SOSpeso tra conte-

Si chiude il Vinitaly dei record
Ecco le dieci bottiglie migliori ===

i segni di ripresa. Digitalizza-
zione, perche il vino italiano si
vende ancora poco online e la
Cina forse non & vicina ma non

attende altro. Bio, perché or-
mal | consumatori di vino ver

de sono 10,6 milioni ¢ peggio
0 3 vee

, perché
di anno in anno crescono le
produttrici rosa. Sburocratizza-
zone, perché le aziende soffro-
no di tanti troppi legacci. Sting,

liano si accomodi pure).

Ok E il bicchiere? Il bicchie
re ce bo siamo lasciato per ulti-
mo, I nostrl diect grandi assag-
gi del Vinitaly 2016, Aziende
grandi ¢ piccole, di blanchi,
rossi ¢ bollicine, Di tante regio-
ni diverse ma non tutte. Eccoli
Rigorosamente personali, Sen-
za offesa

PIEMONTE
Nadia Curto,
Barolo Arborina 2012

l % azien-
4 dala-
vora all"An-
nunziata di
La  Morra,
che si candi-
daa es
la  localita
con Ia mag-
giore con-
centrazio-
ne di vigna-
ioli al mon-
do: 300 abi-
tanti ¢ 30
produttori
I feeling
con la natu-
ra & inten-
s, in vigna
solo concime organico ¢ nien-
te diserbantl, E poi <& un en-
tusiasmo contagioso. 1l risul
tato & questo magnifico Baro-
Io, di cui Vazienda fa 12mila
bottiglie, dal colore avvincen-
te, dal naso raffinato ¢ auste-
ro, dalla bocea possente eppu-
re morbids. E un rapporto
qualita-prezzo encomiabile
30 euro.

CAMPANIA
Ormere, Greco
diTufo docg 2014

l n vino

un'azien
dis, Questa mi-
nuscola realts
irpina, 1,5 et-
tari vitati, 8mi-
la bottiglie, fa
un solo vino,
il Greco di Tu-
fo. L'idea ven
ne, prima di
un derby del
fa Madonni
na, a due ami
ci, Carmine
lannaccone e
Fiore Cecere
che nella vita
fanno  altro
ma sognava-
no un Greco
«ideales, frut-
to di una ge
stione  sarto
riale in vigna ¢ in cantina, E
diun tappo Nomacork supere-
cologico. 1l 2014 ¢ carico di
agrumi e acidita, il 2012 addi
rittura imperiale. A Milano da
Don Tannino in via Montebel-
lo. 13 euro.

VENETO
Pra, Soave Classico,
Monte Grande 2014

| Soave ¢
uno dei
l grandi
bianchi ita-
liani, ma ¢

troppo
spesso tra
scurato an-

diinterpre-
tazioni talo-
ra piutto-
sto corrive,
Non ¢l ca-
so di que-
sto grande
«atipicow,
come si de-
finirebbe
Graziano
in termind calcistici. Che di
Seave ne fa quattro: un «ba-
ses, due sclezioni, ¢ questo
werus storico, per il 70% Gar-
ganega ¢ per il 30 Trebbiano
di Soave. Un vino che fa della
forza minerale il suo punto
forte: Il naso @ fruttato e spe-
ziato, ks bocea potente ¢ con
una sapidita che fa innamora-
re. 19 euro.

TOSCANA
Frescobaldi,
Gorgona 2014

l n vino buo
no organo-
letticamente ma
ancora  di  pid
per il risvolto eti-
co. Viene infatti
realizzato  dal
grande  grup-
po  toscano
(Luce, Mon-
tesodi, il Bru-
nello Castel-
giocondo)
nell’lsola-car
cere davanti
alla costa tir-
renica, diret
tamente  dai
detenuti, da
uve Ansonica
¢ Vermenti-
no. Racconta
Lamberto  Frescobaldi  che
quando inconted per la prima
volta Xamir, il carcerato alba-
nese ¢ musulmano che si o¢
cupava delia vigna, dopo I'as.
saggio si senti chiedere: «Ma
se il vino le & placiuto perché
lo sputa via?s, Il prezzo che
importa?

SICILA
Girolamo Russo,
Etna Rosso a’ Rina 2014

@ l Y Etna &
4 ormai
da anni 'ul-
tima frontie-
ra della Sici
lia del vino,
con | suoi vi-
ni nervosi ¢
minerali, co
st lontana
dall'opulen-
za  chiac-
chierona
delle quote
meno  alte.
Questo ros-
s0 - che pe-
raltro & quel-
lo  «bases,
fruto  di
una vinificazione di uve delle
tre differenti vigne aziendali -
¢ quasi perfetto anche in rela
zione al suo prezzo inferiore
mispetto al scrue aziendali ¢
agli altri esponenti della eno-
logia vulcanica eppercid eroi-
ca. Da Nerello Mascalese ¢ Ne-
rells Cappuccio. Concentra-
zione, dolcezza, freschezza
prosciugante. 18 euro.

MARCHE
Broccanera,
Extra Brut 2011

'S \ on pit
solo
¥ Franciacorta
Valdobbiade
ne,  Trento,
Oltrepd, Or
mai le bollici-
ne si stanno
diffondendo
in tutta ltalia,
con interpre-
tazioni a vol
e avventuro
se, altre estre-
me {abbiamo
spesso parla-
to dello Zoe
Tenute Pacel-
I, un incredi-
bile Riesling
calabrese)
Qui  slamo
nella terra del Verdicchio dei
Castelli di Jesd, ed ¢ elettrizzan.
te immaginare I'evoluzione di
un Brut che, gid alla sua prima
“edizione”, & cosi convincente,
con un naso di menta ¢ anice ¢
una bocea elegante con un ri-
cordo di acqua di rese
Ma-gni-fi-co. 18 curo,

ABRUZZO
Torre dei Beati, Montep.
d'Ab. Mazzamurello 2012

'I Yra tan-
te nuo
ve scoperte,
la conferma
di un azien-
daediunvi
no che & da
anni stabil-
mente nella
nosuta  top
personale
Azienda di
- Loreto Apru-
tino con
una produ-
zione di ra-
ra compat-
‘ tezza  per
qualith e
prezzi ab-
bordabili, da il meglio di sé in
questo Montepulciano
d'Abruzzo ottenuto con la
particolare teenica della lavo
razione sulle fecce che dona
al vino una profonditi inusua-
le al naso (che ¢ I'apertura di
un cassetto pieno di spezie
fresche ed essiccate) ma so-
prattutto nell’austero naso.
25 curo.

CAMPANIA
Tenuta Scuotto,
0iNi 2012

I | Fiano
di Avelli-
no & uno
dei vini del
momento,
forse il bian-
€0 pin inte-
ressante
per longevi-
th ed espres-
sivitis In
questo ca-
0, poi, sia-
mo in zona
scommessa
estrema

Un Fiano in
purczza
che fermen-
ta in boti,
poi rimane 12 mesi 4 contat-
to sulle fecce, infine sei mesi
in bottiglia. 11 risultato &
straordinario, un profilo olfat-
tivo ricchissimo, che spazia
dai frutti tropteali alla frutta
secca. In bocea € tosto come
una nocciola irpina. Abbina-
menti di alto profilo, dal foie
gras ai formaggi erborinati.
23 euro,

PIEMONTE
Tenuta Santa Caterina,
Arlandino 2014

I Piemon-

te meno
celebrato,
quello del
Monferra-
10, ¢i stupl
sce grazie a
un’azienda
di famiglia
(gli Alleva)
¢ visiona-
ria, che vuo-
le esptime
re il age-
nius  locis
di  queste
colline in
cantevoli
Detto del
nuovo arri-
vato, lo Chardonnay in purez-
za Silente delle Mame che vo-
fa alto (nel prezzo pure trop-
po), ¢cco il Grignolino anna
ta 2014, che fa solo acciaio ed
esibisce il classico colore sve
stito e quindi sexy, il naso lie-
vemente smaltato di frutti ros
si ¢ albicocca candita, ¢ Ia
bocea elegante ¢ un po’ ver-
de. 13 euro.
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TOSCANA
Fortulla,
Pelagico 2013

1 vezzo

di segnir-
lare un al-
tro bianco
toscano
non ce lo
vogliamo
far scappa-
re. Azien-
da giova-
ne, di pro-
duttori di
spugne sin
tetiche
nella To
scana che
Vi per ma
re {siamo
a Casti-
glioncello,
vicino alla curva in cul esce
di strada I'auto guidata da Vit-
torio Gassman ne «li Sorpas-
s00), L'enalogo & Luca D'Atto
ma, non uno qualsiasi. I viti-
gne un Petit Manseng, non
uno qualsiasi. Vino da atten-
dere, un bianco quask resso,
tropicale, vanigliato, che
riempie la bocca e i pensieri
25 euro.
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PIEMONTE
Tenuta Santa Caterina,
Arlandino 2014

h | Piemon-
A ¢ meno
celebrato,
quello  del
Monferra-
fo, 1 stupli
SCe grazie a
un'azienda
di famiglia
(ghi Alleva)
¢ visiona-
ll.l,\h(' Yuo-
le esprime
re il ege-
nius  locis
di  queste
colline in
cantevoli
Detto de!
nUovo arri-
vato, lo Chardonnay in purez-
za Silente delle Mame che vo-
fa alto (nel prezzo pure trop-
po), ecco il Grignolino anna
ta 2014, che fa solo acclalo ed
esibisce | classico colore sve
stito e quindi sexy, il naso lie-
vemente smaltato di fruttd ros
si ¢ albicocca candita, ¢ la
bocca elegante ¢ un po’ ver-
de. 13 curo.




